附件3
不合格项目小知识
柠檬黄
茶叶中柠檬黄超标的原因‌主要是由于企业在生产加工过程中为了改善产品色泽而超范围使用柠檬黄。柠檬黄是一种酸性合成着色剂，主要用于饮料、果酱、蜜饯凉果等食品，但在茶叶中是不允许使用的。‌柠檬黄超标对人体的潜在危害‌包括可能引起过敏、腹泻等症状，长期或大量摄入还可能对肾脏、肝脏产生伤害。柠檬黄虽然基本无毒，但过量摄入会对健康造成不良影响。《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》(GB 2760-2014)明确规定，茶叶中不得使用柠檬黄。茶叶作为一种健康饮品，不在允许添加柠檬黄的食品范围之内。


     


